
 MENU DE NOEL  

  

Saint-Jacques snackées au chorizo, crème de topinambour, petits 

légumes fumés 

Ou Foie gras de canard maison, chutney de pommes butternut et 

gingembre 

Ou Saumon fumé par nos soins 

***** 

Médaillons de lotte, sauce Champagne, crozets au vieux comté 

Ou Tournedos de jeune cerf, crème de morilles, gnocchis de pommes 

de terre vitelottes gratinés au parmesan 

***** 

Bûches Yver au choix 

L’éphémère : biscuit amande, crumble citron vert, crémeux passion, 

compotée fraise citron vert, mousse fromage blanc 

Ou La Marquise : Biscuit chocolat, croustillant riz soufflé praliné, 

crémeux caramel à la fleur de sel, mousse au chocolat criolla 

40 €/pers 

 

Commandes jusqu’au 23 décembre au 06 61 07 44 01 

Cyrille Doraphé 

A retirer le 24 décembre jusqu’à 14 h 

 


