MENUS

DE SAISON
AM— fiver

MENU EXPRESS A L'ARDOISE « 15,50€

Entrée + Plat ou Plat + Dessert

MENU COMPLET A L'ARDOISE - 18,50€

Entrée + Plat + Dessert

MENU ENFANT - 11,00€

Entrée + Plat + Dessert

Crudités, Nuggets & Frites ou Légumes bio, Fruits frais & Glace




LA CARTE DU BAR

APERITIFS

Pastis 51 ou Ricard
# Kir Vin blanc
Porto rouge/blanc
Martini blanc/rouge/rosé, Suze
® Crémant coupe
¥ Kir Crémant
2 Vin blanc moelleux

®- Crémant de Loire
P Bouteille de Champagne

WHISKYS

Aberlour 10 ans
Jack Daniel’s
Laphroaig 10 ans
Nikka Japonais

ALCOOLS BLANCS

Tequila

Gin

Vodka
Diplomatico

DIGESTIFS

- Menthe pastille
Get 27/Get 31
Baileys

- Cointreau
Eaux de vies
Armagnac
Calvados
Cognac

2cl-3,20€
12 cl-3,70€
6cl-3,80€
4cl-4,00€
12cl-5,50€
12cl-570€
10cl-6,50 €

75cl-26,50 €
75 cl- 60,00 €

4cl-8,00€
4cl-8,00€
4cl-9,00€
4 cl-10,00 €

4cl-550€
4cl-550€
4cl-550€
4 cl-10,00 €

4cl-6,50€
4cl-650€
4cl-650€
4cl-650€
4cl-7,00€
4cl-7,00€
4cl-7,00€
4cl-8,00€

BIERES

Panaché - Heineken
Biere pression - Heineken
Monaco - Heineken

Biére pression - Affligem
Picon Biere - Heineken
Leffe Blonde

25cl-3,50€
25cl-3,90€
25cl-3,90€
25cl-4,20€
25cl-4,20€
33cl-5,30€

BIERE REGIONALE

Piautre - 6,75€

BOISSONS SANS ALCOOL

Limonade
Sup sirop
Jus de fruits

30cl-2,00€
2cl-0,30€
25cl-3,50€

(orange, ananas, abricot ou tomate)

Coca Cola

Coca Cola Light
Orangina
Schweppes
Perrier

Vittel

San Pellegrino
Eaux de Perrier

33cl-3,60€
33cl-3,60€
25cl-3,60€
20cl-3,60€
33cl-3,60€
50cl-3,30€/1L-4,20€
50cl-3,60€/1L-4,50€
50cl-3,70€/1L-4,80€

BOISSONS CHAUDES

Petit café

Petit café creme
Petit décaféiné
Thé

Grand café

Grand café creme
Grand décaféiné

7cl-2,00€
7cl-2,10€
7cl-230€
15cl-2,60 €
14cl-3,80€
14 cl-4,00 €
14 cl-4,50€



LA CARTE DES VINS

VINS BLANCS SECS

75CL 37,5CL VERRE
Anjou blanc « Chenin blanc », Domaine de la Petite Croix ‘m 26,00 €
Vin de pays d’OC Viognier 2015 20,00 €
Pouilly Fumé, Gilles Blanchet 34,00 €
Sauvignon blanc, Domaine de la Tuffiere wgv 4,00 €
VINS BLANCS TENDRES
Coteaux du Layon, Domaine de la Motte ‘ﬁ"’ 6,50€
Aubance, Domaine de Chauvin ‘g“’ 34,00€ 6,50€
VINS ROUGES
Anjou Rouge, Domaine de Chauvin 'Q‘f"‘ 21,00 €
Anjou Village Brissac, Domaine de Terre Brune ‘ﬁ-‘“ 26,00 €
Cates du Rhone 23,50 €
Saint Nicolas de Bourgueil bio EE 25,00 €
Coteaux du Giennois « Pinot Noir et Gamay » 25,00 €
Cate du Ventoux 21,00 €
Vin de pays Ardeche Syrah 20,00 € 4,00€
Vin du moment 12,00 €
Crozes-Hermitage La Croix du Joug 45,00 €
Anjou Rouge, Domaine de la Tuffiére wgé- 4,00 €
VINS ROSES DE LOIRE
Rosé de Loire Brissac, Chateau la Variére ‘ﬁ"‘ 24,00 €
Chinon Rosé, Domaine de la Roche Honneur 29,00 €
Rosé de Loire, Domaine des Giraudiéres 20,00 €
Cates de Provence Coteaux des lettes rosés 22,00 €
Rosé de Loire, Domaine de la Tuffiére ‘g‘f" 4,00 €

Et nos suggestions du moment (a I'ardoise) !



LA CARTE DU RESTAURANT

LES ENTREES

Salade d’effilochés de paleron de veau confit & sa sauce iodée - 8,506

Tartare de thon au gingembre, coriandre et noix de cajou & sa salade de fenouil &
roquette - 8,006

Les entrées de I'ardoise - 5,006

LES PLATS

Poisson du marché, purée de butternut, poélée de champignons des bois,
accompagnée de sauce homard - TARIF SELON ARRIVAGE

Cuisse de lapin braisée au cidre, fondant de brocolis & ses chataignes réties « 17,50€
Tartare de boeuf *+ 17,006

Bavette d’Aloyau *- 16,50€

Nos suggestions de viandes d’exception : sur ardoise * « TARIF SELON ARRIVAGE

Les plats de I'ardoise « 12,00€

*Nos viandes sont accompagnées de frites maison ou d’une poélée de légumes bio de saison & sauce béarnaise

(00N
LES BURGERS NOS BURGERS SONT LOCAUX !

Pain artisan boulanger
Burger de beoeuf - 15,006 Tome du Gennetay

Burger de boudin - 15,00€ Steak Haché local
Burger montagnard - 15,00€

Nos burgers sont accompagnés de frites maison ou légumes bio de saison & salade verte

LES DESSERTS

Trilogie de fromages au lait cru - 7,006

Moelleux au chocolat 72%, coulant de poire infusé aux baies de genievre - 6,50€
Plaisir gourmand : meringue, espuma de chataigne, glace au blé noir - 6,506
Café gourmand - 6,50€

Les desserts de I'ardoise « 5,00€



LA DEMARCHE PRODUCTEURS LOCAUX

Le réseau BRIT HOTEL met en avant les producteurs locaux de nos régions (situés a - de 150km
de I’hétel-restaurant), le tout afin de privilégier la fraicheur & la qualité des produits !

PETIT-DEJEUNER

Miel Pascal Sallé Le Meneau 49480 St Sylvain D’Anjou - 0 km

Confitures et jus de pomme Jean Paul Haxaire 49150 Cheviré le rouge - 30 km

Pain_Duffay, Au bon pain 49480 St Sylvain d' Anjou - Okm

Fromage (tomme Angevine) Ferme du Gennetay 49490 Auverse

RESTAURANT

Produits laitiers Douceur angevine, route des Peux 49160 La moutonnerie - 43 km

Moutarde, huile et condiments L’huilerie Vernoilaise, Pampoee 49390 Vernoil-le-Fourrier - 56 km

Beoeuf biologique Gaec du Petit Pont, 49140 Montreuil sur Loir, producteurs de limousine bio
Fruits et légumes Ferme de la salette 49140 Villeveque - 8km
Porc, charcuterie Cochard florence 49150 Cheviré le rouge - 30km

Fromages, tome Ferme du Gennetay 49490 Auverse

BOISSONS

Cointreau Boulevard Bretonnieres 49124 Saint Barthélemy d'Anjou - Okm
Vin du Baugeois, Domaine de la truffiere Coignard-benesteau 49140 Lue en baugeois - 18km
Menthe pastille GIFFARD Avenue de la violette 49240 Avrille

Chinon, Domaine de la roche honneur Stéphane Mureau, 1 Rue de la Berthelonniére 37420 Savigny-en-Veron - 74km

Chateau la Variére route de mozé 49320 Vauchretien - 25km

Anjou blanc La petite croix 49380 Thouarcé - 35km
Anjou rouge Domaine Chauvin 49610 Mozé-sur-louet - 23km ?‘

La piautre Bieres d’Anjou Bio 49250 La Ménitré - 28km




