
Derrière chaque vin,
un passionné

Au verre - 6,50 €

Saint-Guilhem-du-Désert I.G.P
Alexis Viallettes - Carinoble - 2021

Une jolie cuvée d’assemblage mêlant Grenache,
Syrah et Carignan. Une robe grenat avec un nez
riche et complexe aux arômes de cerise et de
mûre. L’attaque commence sur une note boisée
puis se poursuit sur des fruits noirs. Les tanins
sont veloutés et enrobés. La finale présente
une belle longueur sur des notes de moka.

Saint-Guilhem-du-Désert I.G.P
Alexis Viallettes - Casygre - 2021

75cl - 41.00 €

Un 100% Carignan vieille vigne avec une belle robe
sombre. Le nez évoque la garrigue, mais également
la mûre et le cassis. La bouche est fraîche avec des
tanins légers.

Domaine des 3 Sens 
Alexis Vialettes, revenu à Saint-André-de-Sangonis après
plusieurs années en ville, reprend le vignoble familial de 8
hectares et crée son propre chai. La vendange est
manuelle, les raisins triés sur pied puis éraflés avant une
vinification en cuves inox thermorégulées. Cuvaison de 15
à 20 jours, pigeages et remontages quotidiens, puis
élevage de 16 mois en fûts de 225 litres traduisent une
approche artisanale et respectueuse du fruit.

Region 

Altitude

Latitude

Longitude

Cépages

Climat

Hérault

95m

38° 25' 00.87``

122°32'32.08``

Carignan, Syrah, Grenache 

Ensoleillé



Les vins
Les blancs

Vallée de la Loire

Chardonnay IGP 
Domaine des Forges - 2024

Vouvray A.O.C
Domaine de La Rouletière “Les Perruches” - 2023

Coteaux du Layon A.O.C
Domaine des Forges “demi-sec” - 2023

Menetou-Salon A.O.C
Isabelle et Pierre Clément - 2023

Saumur A.O.C
Domaine Arnaud Lambert, Clos de midi - 2023

Muscadet Sèvre-et-Maine sur Lie A.O.P
Domaine Jo Landron, Amphibolite – 2022

Pouilly Fumé A.O.C
Michel Redde, Barre à Mine – 2021

Languedoc, Provence, Ardèche

IGP Pays d’Oc
Domaine Valjulius, Signature -  2023

Ardèche I.G.P
Louis Latour, Grand Ardèche - 2022

Ardèche I.G.P Magnum 
Louis Latour, Grand Ardèche – 2022

40.00€

31.00€

64.00€

Bourgogne

Mâcon Villages A.O.C
Vignerons de Buxy – 2022

Chablis A.O.C
Alain Gautheron – 2023

Saint-Aubin 1er Cru A.O.C
Domaine Philippe Le Hardi, En Vesveau – 2022

Meursault A.O.C
Philippe Bouzereau, Les Grands Charons - 2020

Chassagne-Montrachet A.O.C
Domaine De La Fontaine Gagnard - 2022

Côtes du Rhône
Côtes du Rhône A.O.P
Vignoble Rémi Pouizin - Amour de Fruits - 2022

Croze Hermitage A.O.C
Tardieu Les Ramades - 2023

Gigondas Blanc A.O.C
Domaine Longue Toque - 2023

IGP Collines Rhodaniennes 
Domaine Graeme & Julie Bott - First Flight – 2023

Saint-Joseph A.O.C
Domaine Graeme & Julie Bott – 2023

Condrieu A.O.C
Domaine Laurus - 2020

Corse, Alsace et vins étrangers
Alsace AOC Riesling
 Domaine Thirion, Cuvée Achille – 2023

Tokaji (Hongrie)
 Saveur d’automne - 2022

22.00€ 30.00€

51.00€33.00€

33.00€ 76.00€

35.00€ 96.00€

44.00€ 122.00€

47.00€

85.00€

29.00€

47.00€

55.00€

67.00€

75.00€22.00€

25.00€

38,00€

Chateauneuf du Pape A.O.C
Domaine Famille Perrin – Les Sinards -  2023

67.00€

Transparence des prix
Pour toutes les bouteilles dont le prix d’achat restaurateur dépasse 50 €,  notre marge est plafonnée à 40 € par bouteille.



Les vins
Les rouges

Vallée de la Loire

Anjou Villages A.O.C
Domaine des Forges, Les 3C - 2023

Chinon A.O.C
Domaine Nicolas Grosbois, Cuisine de ma Mère – 2023 

Saumur Champigny A.O.C
Domaine Arnaud Lambert, Terre Rouge – 2021

Touraine A.O.C 
Château de Nitray - Côtcôt Rico - 2023

Bourgueil
Domaine de la Butte, Jacky Blot - Le Haut de la Butte – 2016

Languedoc, Sud-Ouest, Corse

Syrah, I.G.P Pays d’Oc 
Fortant- 2023

Côte du Roussillon A.O.P
Domaine Boudau - Le Clos- 2022

Saint-Guilhem-du-Désert I.G.P
Alexis Viallettes - Casygre - 2021

31.00€

23.00€

41.00€

Pic Saint-Loup A.O.C
Aven des Nymphes -  2022

Pays d’Hérault I.G.P
Mas Daumas Gassac – 2021

Terrasse du Larzac A.O.C
Mas Cal Demoura - 2022

79.00€

46.00€

57.00€

Bordeaux
Cadillac Côte de Bordeaux A.O.C
Château Lagarosse – 2020

Côtes de Bourg A.O.C
Château Brulesécaille, Vignoble Rodet – 2018

Saint-Émilion Grand Cru A.O.C
Château Tour Peyronneau – 2018

Haut-Médoc A.O.C
Moulin de la Lagune – 2019

Saint-Julien A.O.C
 Esprit de Gloria – 2018

Saint-Émilion Grand Cru A.O.C
Clos de la Gaffelière – 2018

Saint-Julien A.O.C
Château Moulin Riche – 2018

Margaux A.O.C
 Château Giscours – 3ème Grand Cru Classé - 2019

Pauillac A.O.C
Château Lynch-Bages – 5ème Grand Cru Classé - 2015

Côtes de Bourg A.O.C
 Château Roc de Cambes - 2021

Saint-Julien A.O.C
Château Léoville Poyferré – 2ème Grand Cru Classé - 2019

Haut-Médoc A.O.C Magnum
Château La Lagune – 3ème Grand Cru Classé - 2015

Pessac Leognan A.O.C 
Château Haut-Brion – 1er Grand Cru Classé - 2004

25.00€

40.00€

49.00€

54.00€

58.00€

66.00€

75.00€

96.00€

192.00€

127.00€

162.00€

180.00€

540.00€

35.00€

38.00€

43.00€

51.00€

60.00€

Menetou-Salon A.O.C
Isabelle et Pierre Clément - 2023

34.00€

Sainte Foy Cote de Bordeaux A.O.C
Château Martet – 2020

72.00€

Margaux A.O.C
Château Durfort-Vivens– 2ème Grand Cru Classé - 2017

126.00€

Saint-Émilion Grand Cru A.O.C
Château Angélus – 1er Grand Cru Classé A -  2014

511.00€

Transparence des prix
Pour toutes les bouteilles dont le prix d’achat restaurateur dépasse 50 €,  notre marge est plafonnée à 40 € par bouteille.



Les vins
Les rouges

Bourgogne / Beaujolais Côtes du Rhône

Côtes du Rhône Village A.O.C
 Domaine de Montine – 2022

Gigondas A.O.C
Domaine de Longue Toque – 2020

Crozes-Hermitage A.O.C
 Domaine Laurus – 2022

Châteauneuf-du-Pape A.O.C
Domaine Chante Cigale - 2022

Hermitage A.O.C
 Domaine Laurus – 2022

Côte-Rôtie A.O.C
Domaine Graeme et Julie Bott – 2022

Châteauneuf-du-Pape A.O.C
Château de Beaucastel – Famille Perrin -  2022

Châteauneuf-du-Pape A.O.C  1,5L
Château de Beaucastel – Famille Perrin- 2022

23.00€

48.00€

51.00€

61.00€

80.00€

126.00€

144.00€

258.00€

Bourgogne Pinot Noir
Domaine Ropiteau - 2024

Moulin à Vent A.O.C
Domaine Laurent Perrachon - 2023

21.00€

30.00€

Haute Cote de Beaune A.O.C
Domaine Loic Durand - 2023

47.00€

Santenay A.O.C
Domaine Philippe Le Hardi - 2021

61.00€

Pommard A.O.C
Domaine Loic Durand - 2023

71.00€

Pommard 1er Cru A.O.C “Les Bertins”
Domaine Chantal Lescure- 2021

124.00€

Corton Grand Cru A.O.C 
“Le Clos du Château”
Domaine Château Corton - Caroline Frey - 2017

228.00€

Clos Vougeot A.O.C
Domaine Chantal Lescure - 2021

264.00€

Transparence des prix
Pour toutes les bouteilles dont le prix d’achat restaurateur dépasse 50 €,  notre marge est plafonnée à 40 € par bouteille.



Les vins
Les rosés
Côtes de Provence A.O.C
Domaine La Sanglière – 2024

Coteaux du Languedoc A.O.P
Château Puech-Haut, Argali Prestige – 2024

Corse Figari A.O.P
Clos Canarelli – 2023

Les effervescents

Touraine A.O.C
Château de Nitray, Brut “Méthode Traditionnelle”

Vouvray A.O.C
 Vignoble Robert, Empreinte

Champagne
Ruinart Brut

Champagne 
Ruinart Blanc de Blancs

Champagne
 Drappier, Blanc de Blancs Signature 

Champagne
 Deutz, Amour de Deutz – 2009

Champagne
Dom Pérignon – 2013

24.00€

38.00€

59.00€

63.00€

36.00€

36.00€

75.00€

116.00€

79.00€

168.00€

249.00€

Coteaux du Languedoc A.O.P 1,5L
Château Puech-Haut, Argali Prestige – 2024

Coteaux du Languedoc A.O.P 3L
Château Puech-Haut, Argali Prestige – 2024

120.00€

Bourgogne
Terra Luna , Blanc de Blancs Extradry

28.00€

Transparence des prix
Pour toutes les bouteilles dont le prix d’achat restaurateur dépasse 50 €,  notre marge est plafonnée à 40 € par bouteille.


