
RESTAURANT LA BELLE EPOQUE

Deux frères aux commandes
Corentin LUCE - Maître

Restaurateur
et Axel LUCE - Pâtissier

-----
Individuels - Groupes - Séminaires

Soirées privées
Ventes à emporter
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NOS PARTENAIRES
Crèmerie de la Ferme de Landegas - Bagnoles de L’Orne
Oeufs, huile de colza : Ferme de la Bigottière - Chemilly (61)
Fromages de la Ferme de la Talboisière - St Jean des Bois (61)
Camembert, Livarot, Pont L’Eveque : Fromagerie Gillot - St Hilaire de Briouze
Légumineuses : Ferme des Miles Epis - Epieds (27)
Viandes : La chaiseronne - Brecey (50)
Fromage de chèvre : Ferme des Gorges de Villiers (61)
Miel du Rucher - Bagnoles de l’Orne
Pain, pain burger : Boulangerie de Tessé - Bagnoles de l’Orne
Jus et alcools locaux : Le Manoir de Durcet - Magny le Désert (61)
Le Château de la Bière - Lonlay L’Abbaye (61)
Vignerons indépendants (voir les cartes)
Farine de Valentine - Bazoches au Houlme (61)
Boucherie Gobé - Bagnoles de l’Orne 

Crèmerie de la Ferme de Landegas - Bagnoles de L’Orne
Oeufs, huile de colza : Ferme de la Bigottière - Chemilly (61)
Fromages de la Ferme de la Talboisière - St Jean des Bois (61)
Camembert, Livarot, Pont L’Eveque : Fromagerie Gillot - St Hilaire de Briouze
Légumineuses : Ferme des Miles Epis - Epieds (27)
Viandes : La chaiseronne - Brecey (50)
Fromage de chèvre : Ferme des Gorges de Villiers (61)
Miel du Rucher - Bagnoles de l’Orne
Pain, pain burger : Boulangerie de Tessé - Bagnoles de l’Orne
Jus et alcools locaux : Le Manoir de Durcet - Magny le Désert (61)
Le Château de la Bière - Lonlay L’Abbaye (61)
Vignerons indépendants (voir les cartes)
Farine de Valentine - Bazoches au Houlme (61)
Boucherie Gobé - Bagnoles de l’Orne 

LA CUISINE DU CHEF CORENTIN LUCE S'ÉCRIT AVEC LES PRODUITS DE NOS
ÉLEVEURS ET MARAÎCHERS, RELEVÉS DE QUELQUES NOTES D'AILLEURS.
Menu Première Escale : Des assiettes franches, de saison et en circuit court.
Le bon produit, travaillé simplement et spontanément.
Menu Apaizonia : Notre menu dégustation. Plus de temps et de technique
pour pousser plus loin les accords et le travail des produits.

Parce qu'une belle assiette commence dans la terre et les pâturages, nous
sommes fiers de travailler main dans la main avec les producteurs et

artisans locaux qui nourrissent notre carte au quotidien.
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