
BIENVENUE

N O S  F O R M U L E S  À  L A  C A R T E  

vous accueille : Le

du lundi au jeudi

Midi ou week-end

19h00 - 21h30

Sur réservation

Entrée ou dessert 

1 Plat 

Menu 2 Plats

Menu 3 Plats 

Menu Enfant sur demande

10.00 €

17.00 €

21.00 €

26.00 €

8.00 €
(Composé de viande ou poisson du jour -
frites et légumes – Glace parfum au choix)



Burger gourmand du Chef, frites et salade

LA CARTE

L A  C A R T E  D U
R E S T A U R A N T

Les entrées

Tartare de truite au fromage frais, réduction de soja sucrée et mesclun

Oeurf mi-cuit au lard confit et ses petits champignons de Paris en persillade

Croustillant de poulet rôti au cajun

Salade de boeuf à la Vietnamienne

Les Plats

Wok de crevettes à la Chinoise

Demi-magret de canard et son jus de myrtille, purée de carottes au miel, légumes de saison et
crumble aux herbes

Pennes à l’ail et pesto, tomates cerises rôties au thym

Les Desserts

Assiette de fromages locaux 

Profiteroles au chocolat et amandes, caramel beurre salé

Flan coco et vanille

Pêche Melba du chef

Local

Sans lactose

Végétarien
Sans gluten

Prix nets TTC service compris

Mousse mascarpone multi-fruits



AR-OC vodka Bows Distellerie 4cl
Gin L’origine, The island 4cl
Get 27, autre digestif 4cl
Armagnac « Duc de Camilhac » 

BIÈRES LOCALES

Produit local - Prix nets TTC, service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.

LE BAR

L A  C A R T E  D U  B A R

Brasserie de la Seillonne
31590 VERFEIL

Stupéfiante Blanche 33cl
Sale Gosse IPA Blonde 33cl
Sauvageonne Ambrée 33cl
Susceptible Brune 33cl

Brasserie la Garonnette
31100 TOULOUSE

Blonde légère pression 25cl
Blonde légère pression 50cl

Brasserie Meduz
30340 MEJANNES LES ALES

Ambrée pression 25cl
Ambrée pression 50cl

APÉRITIFS

Martini (Rosso, Rosato, Bianco) 4cl
Porto blanc, Campari 4cl
Ricard 2cl
Kir (pêche, mûres, framboise, cassis) 14cl
Kir Pétillant 14cl

4.50€
4.50€
4.50€
4.50€
5.50€

5.50€
5.50€
5.50€
5.50€

4.50€
8.00€

4.50€
8.00€

6.00€
7.00€
8.50€

8.50€

8.50€

8.50€
8.50€
7.00€
8.50€

8.00€
50.00€

2.20€
2.80€
3.00€
3.50€
2.20€

WHISKY
Ballantine’s 4cl
Jack daniels 4cl
Glenfiddich - 12 ans 2cl

RHUM
Diplomatico 4cl
Reserva Exclusiva du Vénézuela 
Venidor Rhum Vielli Bows Distellerie 4cl

AUTRES

LES BULLES

LES BOISSONS CHAUDES

Champagne Charles Mignon 12cl
Champagne Charles Mignon 75cl

Expresso
Double expresso
Thé / Infusion
Chocolat Chaud
Boisson décaféiné

LES EAUX & BOISSONS SOFT
4.00€
5.00€
4.00€
4.00€

5.00€
5.00€
5.00€
5.00€

Vittel ou San Pellegrino 50cl
Vittel ou San Pellegrino 100cl
Perrier 33cl
Coca Cola 33cl

Alain Milliat – Jus de dégustation :
Nectar de fraise 20cl
Nectar de mangue 20cl
Nectar d’abricot 20cl
Jus de pomme 20cl

35km

35km

224km

APÉRITIFS BIO ET LOCAUX
Pierre & Nico
34690 FABREGUES

Sans alcool
Framboise/Hibiscus 27.5cl
Tonic Mandarine/Romarin 27.5cl
Mangue et fleur de sureau 27.5cl

5.50€
5.50€
5.50€

36km



36km

52km

56km

63km

117km

146km

245km

280km

302km

36km

63km

470km

123km

VINS ROUGES

VINS BLANCS

VINS ROSÉS

L A  C A R T E  D E S  V I N S

Verre 
12cl 37,5cl 50cl 75cl

Domaine de Ribonnet 31870 BEAUMONT-SUR-LEZE
IGP Comté Tolosan, Pinoh / Syrah 25,00€

AOC Fronton cuvée Gino
Château Carrol De Bellel 82370 CAMPSAS

21,00€

21,00€
Les Vignerons de Saint Sardos 82600 SAINT SARDOS
AOC Saint Sardos Grand Selve  
AOC Saint Sardos Cadis (vendanges manuelles) 23,00€

13,00€
4,50€

4,00€ 20,00€

Domaine Sarrabelle 81310 LISLE SUR TARN
AOC GAILLAC, Cuvée rouge tradition 20,00€

23,00€

12,00€10,00€

Domaine Parazols - 11600 BAGNOLES
Made in France

AOP Saint-Chinian
Domaine Saint-Cels

Saint-Emilion 33570 PUISSEGUIN
Château Puisseguin la Rigodrie 30,00€6,00€

Côtes de Bourg 33710 BOURG
Château Baron Bellevue 30,00€

Blaye Côtes de Bordeaux 33058 BLAYE
Château Haut Sociondo 25,00€

Domaine de Ribonnet 31870 BEAUMONT-SUR-LEZE
IGP Comté Tolosan, L’envolée 25,00€5,00€

25,00€
Château du Tariquet IGP Côtes de Gascogne, 32800 EAUZE
Premières Grives 
Le Classic 20,00€

4,50€

Mas de Grouze, 81800 RABASTENS
AOC GAILLAC, Cuvée Rosé tradition             18,00€3,60€

Domaine de la Rouillère Côtes de Provence 83580 GASSIN
Vin Rosé 24,00€4,50€

LES VINS
Produit local - Prix nets TTC service compris – L’abus d’alcool est dangereux pour la santé



PETIT-DÉJEUNER

LES BOISSONS

NOS PRODUCTEURS LOCAUX

Flûte Traditionnelle

Yaourt nature & aux fruits

Fromage de brebis

Confitures

Miels

Jus de pommes
& Jus de raisins Le pain perdu

31770 Colomiers

La vache occitane
81700 Puylaurens

Fromagerie Les Bessous
31260 Cassagne

Maison beaucoup
09310 Les Cabannes

Rucher Sainte-Marie, Morlière et fils
31510 Génos

Ferme de Métou
82110 Sainte-Juliette

Brasserie de la Seillonne
31590 VERFEIL

Brasserie la Garonnette
31100 TOULOUSE

Brasserie Meduz
30340 MEJANNES LES ALES

Pierre & Nico 
(Limonade sans Alcool)
34690 FABREGUES

https://www.google.com/maps/place//data=!4m2!3m1!1s0x12ae6fed77d69779:0xbfc593c6c04e0d93?sa=X&ved=2ahUKEwih58-7hsmEAxVuVqQEHbjODb8Q4kB6BAgyEAA
https://www.keldelice.com/producteurs/rucher-sainte-marie-morliere-et-fils#:~:text=Les%20ruchers%20Sainte%20Marie%20est,de%20miel%20que%20nous%20produisons.
https://www.google.com/maps/place//data=!4m2!3m1!1s0x12a8f74a294e105f:0x9f7a7eea1b7495b3?sa=X&ved=2ahUKEwjEo9DNh8mEAxVnU6QEHVxAAKMQ4kB6BAgOEAA


LES ALLERGÈNES

La liste des allergènes présents dans le petit-déjeuner ou le restaurant est
disponible dans un classeur auprès des équipes


