
 

Amuses Bouche du Chef 
 
Risotto d’Asperges, Parmesan 
et Coulis de Petits Pois 
OU 
Roulé de Volaille au Foie Gras de Canard, 
jus de Bœuf sirupeux 
*** 
Mignon de Veau cuit en basse température, 
Jus de Morilles réduit au beurre, 
Pommes Anna truffées 
OU 
Filet de Barbue juste poêlé, 
Lait d’Anguille fumé, citron confit, 
Cromesquis de Charlotte Truffée 
 
 
 
 
 
*** 
Quenelle de Faisselle, 
coulis de Framboise poivré 
*** 
La Douceur d’une Maman 
Cœur de chou Pistache et 
Fraises sur une gelée de Tagada 
 
 
Mignardises du Chef 

 
Menu 50 € par personne HORS BOISSONS 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 


