BRIT HOTEL

— TOURS SUD *%%x

Nos Solutions de restauration

en bocaux
Nos terrvines & riletttes
Rillettes de Tours « IGP » 60g 5.50€
Rillettes de Géline de Touraine 100g 7.00€
Terrine de Porc a I'Ail des Ours 100g 7.00€

Nos plats en bocaux

par Patrick BOURREAU, Maitre artisan Charcutier & TRUYES

Confit de Légumes du Soleil 200g V
Pintade aux Pleurotes Vadouvan 360g
Tajine de Poulet 360g

Porc au Caramel 3609

Parmentier de Boudin Noir 360g
Effloché de Canard et son écrasé de
Pomme de Terre 360g

Nos desserts

La Salade de Fruits V'

L'assiette de Fromages de Touraine \4
Yaourt nature ou aux Fruits de la
Fromagerie Maurice V

Compote de Pomme YV

12.00€
15.50€
15.50€
15.50€
15.50€
15.50€

6.90€
6.90€
1.50€

1.50€

e Des produits sains
et locaux

e Recettes du terroir
e Production artisanale
¥

Producteurs

LOCAUX

Prix nets TTC, service compris
\/ Plat végétarien




