Nos Formules

Ouvert du lundi au samedi
de 19h a 20h45

26€ Entrée + plat + dessert
22€ Entrée + plat OU plat + dessert

15€ Menu enfant™ (plat + dessert)

*jusqu’a 12 ans

Entrées

Pain perdu salé au parmesan et sa poélée de champignons @
Pressé de poireaux en gelée, sauce gribiche au cerfeuil

Paté crotite au blanc de poulet et moutarde a 1'ancienne,
pickles de légumes maison

Velouté tiéde de petits pois et dés de saumon fumé maison

Plats

Confit de joue de beeuf et ses tagliatelles

Filet de sandre et son bouillon de bouillabaisse qax

Carré de cochon roti, jus a la sauge, mousseline de céleri rave

Risotto aux cépes @

Desserts

mcecnu

Assiette de fromages
Chou fagon Tatin
Pavlova aux fruits exotiques

Cheesecake coco et truffe au chocolat

Tous nos prix sont indiqués en euros et TTC. / Price in Euros incl. Tax. Net prices.
La liste des allergénes est disponible sur demande & 'accueil du restaurant.

Allergenic products: consult information available at the restaurant

Les origines de toutes nos viandes sont affichées au restaurantThe origins of all our meats are available in the restaurant
Tous nos plats sont faits maison / All our dishes are homemade

Certains produits de nos recettes sont congelés afin de préserver leurs saveurs tout au long de 'année.

We freeze some products used in our recipes to preserve their flavours all year round.

Entreprise indépendante, membre d'un réseau franchisé.Independent compagny, member of a franchise network

Verre ou carafe d’eau gratuite sur demande / Free glass or jug of plain water on request

@ Plat végétarien / Vegetarian dishe

'_é Touss nos plats sont faits maison/ All our dishes are homemade
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