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Zander fillet with bouillabaisse broth
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Tous nos prix sont indiqués en euros et TTC. / Price in Euros incl. Tax. Net prices.

La liste des allergènes est disponible sur demande à l’accueil du restaurant.

Allergenic products: consult information available at the restaurant

Les origines de toutes nos viandes sont affichées au restaurantThe origins of all our meats are available in the restaurant

Tous nos plats sont faits maison / All our dishes are homemade

Certains produits de nos recettes sont congelés afin de préserver leurs saveurs tout au long de l’année.

We freeze some products used in our recipes to preserve their flavours all year round.

Entreprise indépendante, membre d’un réseau franchisé.Independent compagny, member of a franchise network

Verre ou carafe d’eau gratuite sur demande / Free glass or jug of plain water on request

Plat végétarien / Vegetarian dishe

Touss nos plats sont faits maison/  All our dishes are homemade 

Our  Formulas 26€ Starter + main course + dessert

22€ Starter + main course OR main course+ dessert

Parmesan French toast with sautéed mushrooms

Pressed leeks in aspic, chervil gribiche sauce

Chicken breast and old-fashioned mustard pâté en croûte,

homemade vegetable pickles

Beef cheek confit with tagliatelle

Rack of roast pork, sage juice, celeriac mousseline

Cheese plate 

Tatin-style chou pastry

Exotic fruit pavlova

15€ Kids menu* (main course + dessert)

* Until 12 years old

Open from Monday to Satursday

from 7:00 PM till 8:45 PM

Cep risotto

Coconut cheesecake & chocolate truffle 

Lukewarm pea velouté with diced house-smoked salmon
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