LA CARTE DES BOISSONS

SODAS, JUS DE FRUIT,

SIROP & EAL

COCA COLA
COCA COLA ZERO

SCHWEPPES TONIG
LIMONADE
DIABOLO

PERRIER

SIROP A L'EAU
FUZETEA PECHE

JUS DE FRUIT

Orange, Pomme, Ananas, Abricot,

Tomate

SUPPLEMENT SIROP
Fraise, Grenadine, Citron, Péche,
Menthe, Cerise, Orgeat

VITTEL

SAN PELLEGRINO

33 CL
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BIERES

BUD

LEFFE

BIERE DU MOMENT

PANACHE
MONACO

LES BOUTEILLES
HOEGARDEN BLANCHE
BIERE LOCALE

CAFE
CAFE ALLONGE
CAFE NOISETTE
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310 €
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270E
310 E
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130 €
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180 &

430 E
8.60 &

(voir ardoise)

J.90E
3.0 E

390 E

(voir ardoise)

APERITIF & ALCOOL

LOCAL

FELILLARDIER (Chataigne)
FRUITIER (Fruits Rouges)
RASCLOU (Noix)

VIN DE FESTE (Epices)

KIR
Cassis, More, Framboise,
Peche, Chataigne

KIR PETILLANT

RICARD
PASTIS
BERGER BLANC
MARTINI

Blanc ou Rouge

PINEAL

Blanc

PORTO
Rouge

SUZE

BALLANTINE'S
JACK DANIEL'S

VODKA
GIN
RHUM HAVANA

LES DIGESTIFS

GET 27 4CL
GET 31 4CL
COGNAC 4CL
CALVADOS 4CL
POIRE WILLIAM 4CL

LES BOISSONS CHALDES

|60 E
170 €
170 €

DECAFEINE

THE/ INFUSION

CHOCOLAT

430 E
430 E
a.90 &
a.d0 €
a.d0 &

Qu Boeuf
ala Fleur de Sel

2 A
SravriS

MENU DU JOUR

Entrée, Plat, Fromage ou Dessert
15.90 €

Entrée, Plat ou Plat, Dessert
13.90 &

Plat du Jour
11.90 &

Menu Enfant 10.90 € (10 ans max)
Steak Haché Limousin, Frites « Maison » ou Tagliatelles
Glaces 2 boules ou Compote ou Fromage blanc

Restaurant « au Beuf A La Fleur de Sel »

19 Avenue de la Sénatorerie

23000 GUERET

Tel : 05 44 00 03 33
Mail : qgueret@brithotel.f

GERIE CHAVEG,
@‘QN '74,1/0
V,:.” % )

ON TRAVAILLE ENSEMBLE :
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Tradition

C.V. Plainemaison

ppe Merot
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Euy de MHU]JHSSEH’[ - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé
1230 £ 75 CL
AUTOLUR DU BOELIF .
Bocal (30g) de charcuterie de la ADC SAINT NICOLAS DE BOURGELIL (Vallée de La Laire) 2230
100 % viande Li e « Conserverie des 1000 Sources ». IGP VINS DE PAYS D'OC, GREG ET JU.JU 7250
o VIGNdE LIMDUSIE Saucisson et fromage AP COTE DU RHONE, DOMAINE BRUNELY - 90€
_ AOC PIC ST LOUP, GERARD BERTRAND (Languedoc- - 3060 €
Faux Filet 1780 € Roussilon)
IGP PAYS DE GRIVES, 1001 PIERRES (Corréze) 2290 £
Entrecdte 250g 2180 €
: LES BLANCS
Ertrecote ullig LI RETITE BRANDE IGP COTES DE BASCOGNE, LE PETIT GASCOUN
= s B30 E e = ADC GUNCY. SIRET COURTEAU (Vallee de La Loire)
Poire, Surprise ou Merlan (selon arrivage) & = :'[EF?ERD[EESX S
L - Salade de chavre et miel 790€ 1450 €
— 1850 Salade, palets de chévres, noix et miel IliEHi\bEI:IEIAAET\IEAENES
Salade César 8a0E 1750 €
Planche du Boucher 2690 € . ;
Bavette, piece du boucher Limousin, Faux Filet Selade, tomates, poulets. pignon de pin, UL e /4 2
parmesan, sauce blanche
Accompagnement au choix : Supplément Garniture : VIN DE FRANC D'DC SABADIE (Blanc)
Frites « Maison », garniture du jour, haricots verts Bal de Frite « Maison » 3.00 € Salade Bourmande, gg0 & 1850 & |GP GARD, MONTENAC (Rouge) 490  790€
ou tEg“EtE”ES Bol de Salade 2.00 £ SElEdE, euf pu[;hé' magrets fUITIéS, gésigrs de IGP EARD, DEMOISELLE (R[ISE)
Sauce au choix (Supplément 1.00 E) poulet, tomates
Poivre, Bleu, Echalotes, Tartare, Fondu Tous nos vins sont d'origine France

Assiette 3 Fromages Mousse au Chocolat
Fiﬁh & Ehips Fromage Blanc Tiramisu
i Proneis Frites « Maison », sauce tartare, salade Salade de Fruits Frais Dame Blanche

Fondu de Camembert servi chaud, frites « maison » Créme Brilée Café, Chocolat ou Caramel Liégenis
Burger au Poulet

Poulet, tomate, salade. nignon, sauce cocktail,
Aasicita Prausnis cheddar Café Creusois Choux, glace vanille,

Fondu Creusais, jambon de pays, jamban blanc, Le « Creusois » chocolat chaud et chantilly

rosette, frite « maisan » Burger Auvergnat Lateau aux noisettes, créme anglaise
Beuf Limousin Haché, salade, Bleu d'Auvergne,

Téte de Veau jambon sec, sauce au bleu

Café Gourmand Profiteroles

GLACE
Vanille, Chocolat Noir, Café, Caramel Fleur de Sel, Pistache, Rhum Raisins, Menthe Chocolat, Noix de Coco
SORBETS

Fraise, Frambuoise, Citron, Poire, Mangue

Pommes vapeurs, salade, vinaigrette d'herbes _ _
Burger Limousin

Carpaccio de Breuf Beuf Limousin Haché, tomates, salade, cheddar,

Frites « Maison », salade. copeaux de parmesan, nignon, sauce cocktail
pesto, citron _ 1 BOULE 2 BOULES 3 BOULES
Burger Creusais 2808 4508 o0&

Beuf Limousin Haché. salade, tomates, oignons,

jambon sec, sauce fondu SUPPLEMENT CHANTILLY ou SAUCE CHOCOLAT
1.00 &




