PLAISIRIGOURMAND LOCAL

Les Tarifs :

N’
BRIT HOTEL 1. Plat seul : 9,90€
AL EX|A 2. Entrée + Plat ou Plat + Dessert : 12,90€
3. Entrée + Plat + Dessert : 15,50€

DISPONIBLE AUX HEURES D'OUVERTURE DE LA RECEPTION.
ENTREES ET VELOUTES

1.Velouté de potirons aux chataignes
2.Soupe paysanne
3.Velouté de pois cassés
4.Paté de campagne
5.Terrine de canard au Sauternes Cuisine locale,
6.Terrine au bleu d’Auvergne L L
7.Terrine de Canard au poivre vert preparee en
8.Terrine de Campagne aux Cépes Creuse.
9.Terrine de Volaille au confit d'oignon
10.Terrine de Volaille aux Morilles
11.Velouté de lentilles
12.Rillettes de canard
13.Paté Limousin aux chataignes

PLATS EN BOCAUX

1.Hachis Parmentier de Boeuf Limousin
2.Boeuf et pommes de terre a la creme
3.Boeuf aux carottes

4.Coq au vin et pommes de terre
5.Creusiflette au fromage creusois

6.Parmentier de Canard au Magret fumé Galisclvelle
des Milles Conserverie
7.Cassoulet de Porc Sources a des Milles
8.Blanquette de Volaille et ses Légumes Bourganeuf Sources a
9.Ravioli Boeuf Bourgarieut
LA CREUSE LR elEE

10.Poulet Tandoori
11.Poulet Ratatouille

DESSERTS

1.Salade de fruits exotiques
2.Salade de fruits du Verger

3.Flan coco ( blanc manger coco)

4.Créme dessert vanille R
5.Fondant au chocolat

6.Panna cotta “ppea’t/
7.Creme dessert au caramel beurre salé %

8.Clafoutis aux cerises

Provenance: Conserverie des Milles Sources a Bourganeuf
Tarif TTC service compris



