Le lion d’

10, place Jeanne d'Arc 37500 Chinon
+33 (0)2 58 47 30 66 / +33(0)2 47 §1 20 20

“Beuvez to WOUTS, Ne MeUrez jamais. ’
Francois Rabelais



1]

&

Le lion d’
—

ENTREES

Cassolette de La Mer
Camembert réotl & assortiment de charcuteries
Foie Gras maison

§€
9€

et sa confiture d'oignons au vin Chinon (supplément 3€ en jormule) 11€

Saumon Gravelax et son lemon curd (supplément 3€ en formule)
Créeme Dubarry et jambon de Parme croustillant

PLATS

Tartijlette traditionnelle au reblochon et lard jumé
Faux-jilet de Bew} UE ~300g, sauce aux poivres verts et frites
Magret de canard, sauce champignons et écrasé de pomme de terre

12€
§€

18€
21€
21€

Filet de Sandre sauwvage, sauce échalotes et vin blanc et riz crémeux 21€

DESSERTS

Creme Bralée

Nougat glacé et son coulis de jruits rouges
Fondant au chocolat

Tarte Vigneronne d'c coté

Tarte Tatin

Cajé Gourmand

« Prix et service compris »
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§€
§€
§€
9€
§€
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TAGLIATELLES

Tagliatelles auw Poulet et Champignons 15€
Tagliatelles with Chicken and Mushrooms

Tagliatelles au Saumon 15¢
Tagliatelles with Salmon

SALADES

Salade du Pécheur (Saumon Gravelax) 16€
Fisherman's Salad (Gravelax Salmaon)

Salade Périgourdine (Magret de canard, Foie gras) 18€
Périgourdine Salad (Duck Breast, Foie Gras)

Sormates

(uniquement le midi)
Entrée / Plat ou Plat / Dessert 27€

Entrée / Plat / Dessert 3H€

« Prix et service compris »
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