
- ENTRÉE DU JOUR :
- CASSOLETTE GOURMANDE :
(Gratin de gnocchis à l’effiloché de bœuf, tomates
confites, parmesan) 
- ŒUF MOLLET PANÉ, SAUCE MEURETTE :
(Lard fumé, champignons, oignons, jus corsé,
croûtons)
- SALADE DE SAINT-MARCELLIN :
(Saint-Marcellin bardé de lard rôti, galettes de
pommes de terre, croûtons d’oignons confits,
crudités)
 

 

L E S  P L A N C H E S  À  P A R T  A G E R

LES  SALADES

- CAMEMBERT RÔTI, CHARCUTERIES, SALADE COMPOSÉE :
- PLANCHE DE CHARCUTERIES : 
- PLANCHE DE CHARCUTERIES ET FROMAGES :

Prix nets en euros, taxes et services compris. L'établissement n'accepte plus les règlements par chèque ou par ticket resto papier.

15€*
15€*
18€*

7€50*
13€ à la carte*// 7€ en entrée*

13€ à la carte*// 7€ en entrée*

17€ à la carte*// 9€ en entrée*

LES  TARTARES

- TARTARE DE SAUMON :
(Vinaigre de framboise, échalotes, moutarde à l’ancienne,
persil, ciboulette, citron) 
- TARTARE DE BŒUF PRÉPARÉ À L’ORIENTALE (180g) :
(Bœuf 180g, échalotes, raisins secs, cumin, coriandre)

19€ à la carte*// 9€50 en entrée*

19€ à la carte*



Prix nets en euros, taxes et services compris. L'établissement n'accepte plus les règlements par chèque ou par ticket resto papier.

- PLAT DU JOUR : 
- CHICKEN BURGER : 
(Buns brioché, aiguillettes de poulet pané aux céréales, tomates, 
cheddar, sauce barbecue)
- BURGER SAVOYARD :
(Buns brioché, steak Angus 180g, galette de pommes de terre, 
reblochon, oignons confits)
- LINGUINES SENZO : 
(Pesto, jambon cru, burrata, copeaux de parmesan, tomates 
cerises et confites)
- LINGUINES AUX DEUX SAUMONS : 
(Saumon frais et fumé, citron, ciboulette)
- FONDANT DE BŒUF : 
(Gratin dauphinois, jus corsé)
- CORDON BLEU : 
(Escalope de veau, jambon blanc, comté, linguines, sauce marsala)
- PAPILLOTE DE SAUMON AUX 4 ÉPICES : 
(Riz pilaf, légumes sautés)

21€

14€90*

17€*

19€*

18€*

19€*

L E S  G R I L L A D E S

- FOIE DE VEAU EN PERSILLADE (env. 200g) :  
- BROCHETTE DE BŒUF MARINÉE À L’ORIENTALE :
- ENTRECÔTE DE BŒUF (env. 300g) : 

Les grillades sont accompagnées de frites et salade composée.
SUPPLÉMENT SAUCE : barbecue, meurette, échalotes, marsala, jus corsé : 1€

 AUTRES GARNITURES : frites ou salade composée ou gratin dauphinois ou linguines ou
légumes sautés.

18€*

26€

L E S  P L A T S

20€

21€

18€*



L E S  F O R M U L E S
( H O R S  W E E K - E N D  &  J O U R S  F É R I É S )

ENTRÉE DU JOUR + PLAT DU JOUR + CAFÉ 

PLAT DU JOUR + DESSERT DU JOUR + CAFÉ 

ENTRÉE DU JOUR + PLAT DU JOUR + DESSERT DU JOUR + CAFÉ 
 

23€

23€

28€

L E S  P I Z Z A S

M E N U  E N F A N T : 1 2 €
( J U S Q U ’ À  1 2 A N S )

SIROP OU SODA À LA VERSE 
+

 MINI PIZZA OU NUGGETS DE POULET OU STEAK HACHÉ
AVEC FRITES ET SALADE COMPOSÉE 

+
PUSH UP OU FONDANT AU CHOCOLAT OU COMPOTE 

OU BOULE DE GLACE

- MARGHERITA : 
(Base tomate, mozzarella, basilic, olives, origan)
- REINE : 
(Base tomate, mozzarella, jambon, champignons, olives, origan)
- VÉGÉTARIENNE : 
(Base tomate, légumes confits, champignons, mozzarella, olives, origan)
- CHÈVRE MIEL : 
(Base crème, chèvre, mozzarella, pancetta, roquette, miel, olives, origan)
- QUATRE FROMAGES : 
(Base tomate, mozzarella, chèvre, gorgonzola, comté, olives, origan)
- CARNE : 
(Base tomate, boulettes de bœuf épicées, merguez, sauce barbecue, oignons
rouges, œuf, mozzarella, olives, origan)
- SAUMON : 
(Base crème, mozzarella, saumon frais et fumé, citron, olives, origan)
- SAVOYARDE : 
(Base crème, mozzarella, lardons, reblochon, oignons confits, pommes de terre,
 olives, origan)
- SENZO : 
(Base tomate, mozzarella, burrata, pesto, copeaux de parmesan, jambon
 cru, olives, origan)

12€*

13€*

13€*

14€*

15€*

16€*

17€*

16€*

16€*



- CAFÉ LIÉGEOIS : 
(2 boules café, 1 boule vanille, café, chantilly)
- CHOCOLAT LIÉGEOIS :
(2 boules chocolat, 1 boule vanille, chocolat, chantilly)
- DAME BLANCHE : 
(3 boules vanille, sauce chocolat, chantilly)
- COUPE ALCOOLISÉE : (2 boules, 4cl d’alcool) 
(Colonel, Williamine, Écossaise...)

- DESSERT DU JOUR : (Selon inspiration)
- SALADE DE FRUITS FRAIS : 
- TIRAMISU :
- LE PAIN D’ÉPICES : 
(Pain d’épices, ganache montée au miel, glace cannelle, clémentines)
- LE COOKIE :
(Entremets cookie, ganache chocolat et ganache montée pralinée,
nougatine)
- CAFÉ OU THÉ GOURMAND :

L E S  D E S S E R T S

L E S  G L A C E S

Chocolat, vanille, café,
cannelle, rhum-raisins

Mangue, fraise, 
citron, poire

L E S  C O M P O S I T I O N S

7€*
7€*
8€*

8€50*

7€50*

8€50*

Prix nets en euros, taxes et services compris. L'établissement n'accepte plus les règlements par chèque ou par ticket resto papier.

1 boule 3€50*    2 boules 5€*    3 boules 6€50*

Supplément chantil ly 1€

- ASSIETTE DE FROMAGES : 7€50*

8€50*

8€50*

10€

L E S  F R O M A G E S

L E S  S O R B E T S

8€50*



Prosecco Corner DOC Treviso
Champagne Veuve Pelletier 
Champagne Moët & Chandon

Verre                        Bouteil le
5€                               21€

55€

L E S  V I N S

Prix nets en euros, taxes et services compris. L'établissement n'accepte plus les règlements par chèque ou par ticket resto papier.

79€

Château Rousset AOP Pierrevert
Château Saint-Jean Pimayon AOP Pierrevert

Verre   25cl   50cl    Bouteil le
5€50  10€  19€ 26€
6€  11€  20€ 29€

L E S  R O S É S

L E S  R O U G E S

 Verre   25cl   50cl    Bouteil le
Château Rousset AOP Pierrevert
Château Saint-Jean Pimayon AOP Pierrevert
Aix’Quise AOP Côteaux d’Aix en Provence
Bourgogne Aligoté Appellation Bourgogne
Aligoté contrôlée
Domaine Tariquet Premières Grives IGP Côtes
de Gascogne (Moelleux)
Réserve AOC Côtes du Rhône Famille Perrin

4€50  9€  17€ 24€

5€50  10€  26€
6€  11€  20€ 29€

19€

6€ 11€ 20€ 29€

22€4€ 8€  15€

L E S  B L A N C S

L E S  B U L L E S

Château Rousset AOP Pierrevert
Château Saint-Jean Pimayon IGP Alpes de
Haute Provence
Bila-Haut AOP Côtes du Roussillon Village
Réserve AOC Côtes du Rhône Famille Perrin
Belleruche AOP Côtes du Rhône M. Chapoutier
Rasteau AOC L’Andéol Famille Perrin

32€

30€
30€

33€

30€

55€

32€
32€

6€  29€11€  20€
5€50  26€10€  19€

4€50  24€9€  17€
4€50  24€9€  17€

5€50  26€10€  19€
26€5€50  10€  19€

 Verre   25cl   50cl   Bouteil le

L A  C A V E  D U  P A T R O N

Château Saint-Jean cuvée St Gérard IGP Alpes de
Haute Provence
Château Gigognan AOC Côtes du Rhône
Petite ruche AOP Crozes-Hermitage M. Chapoutier
Vacqueyras AOC Les Christins Famille Perrin
Gigondas AOC La Gille Famille Perrin
Deschants AOP Saint-Joseph M. Chapoutier
Château La Dorgonne AOP Luberon 
Chemin de Moscou IGP Pays d’Oc

  Bouteil le

4€50  24€ 9€    17€



  Américano
  Spritz
  Florida
  Virgin Spritz
  Virgin Florida

Desperados  33cl
Corona  33cl
Duvel  33cl
1664 sans alcool 0%  25cl

    L E S  B I È R E S  B O U T E I L L E S  

L E S  B O I S S O N S

Prix nets en euros, taxes et services compris. L'établissement n'accepte plus les règlements par chèque ou par ticket resto papier.

L E S  D I G E S T I F S  4 C L

Rhums
Havana Club
Diplomatico 
Bacardi Carta Oro
Bacardi Reserva Ocho
Bumbu 
Ron Zacapa

5€50
8€
8€
8€
9€
12€

J&B
Chivas 12 ans 
Johnnie Walker Black 
Label 12 ans
Glenfiddich Malt 12 ans 
Knockando Malt 12 ans

     Whiskys

5€50
9€

9€
9€
9€

Whiskeys

Jack Daniel’s 
Jack Daniel’s Honey
Jack Daniel’s Single 
Barrel
Bulleit Bourbon

8€
8€
9€

9€

Gordon’s
Tanqueray 
Bombay 

Gins 

6€
7€
7€
7€
7€
7€
7€
8€
8€
8€
8€
8€

Vodka
Get 27 ou Get 31
Baileys
Poire Williams 
Grappa
Génépi 
Limoncello 
Cognac Henessy
Armagnac Samalens 
Calvados 
Téquila Don Julio
Téquila Patron XO Café 

Autres

3€70

4€

2€70

 L E S  S O F T S

Sirop à l’eau ou diabolo
Jus de fruits Rauch 20cl 
(Ananas, poire, orange, tomate,
pomme…)
Coca, Coca Zéro 33cl 
Orangina, Fuzetea 25cl 

Ricard ou Pastis 51 4cl
Pastis Bardouin 4cl 
Martini Rouge ou Blanc 6cl 
Kir (Framboise, pêche, cassis, mûre) 
Kir Senzo (Prosecco)  

4€

4€
3€70
5€70

L E S  A P É R I T I F S

Perrier 33cl 
Vittel ou San Pellegrino 50cl 
Vittel ou San Pellegrino 100cl 

L E S  E A U X

  Licorne Authentique 4.8%        25cl
                                                   50cl
  
  Brique House La Bagarre         25cl
  Double IPA 7.7%                        50cl
                                                   

  Licorne Black 6%                      25cl
                                                   50cl
                             

4€
7€50

6€
11€50

5€
9€50

L E S  B I È R E S  P R E S S I O N

Supplément Sirop
0€80

8€
8€50
8€50
7€50
7€50

L E S  C O C K T A I L S    L E S  B O I S S O N S  C H A U D E S

Café expresso
Café allongé
Café noisette
Café crème
Café double
Cappuccino 
Thé ou infusion

2€20
2€50
3€80

4€
4€

2€20

3€50

5€50
5€50
5€80
5€

6€
8€
8€

4€
5€
4€50
4€50
5€50


