
Entrées

Plats

Desserts et fromages

Menus

 

Frites et Salade Verte
+ Dessert du Menu

Volaille Panée
Frites ou Légumes
ou
Fish & Chips

Dessert suggestion

Burger L ou Salade XL
 + Dessert du Menu  Burger

Salade 20,90 €
Faux-Filet

25,00 € 

 
Une entrée du Menu Bistro 8,00 €

Plat du Menu Bistro 14,00 €

Fish & Chips de Cabillaud 
    

13,50 €

Filet de Sandre à la Moutarde                
     

16,50 €

Burger Végétarien 
Galette de Légumes, Crudités, Comté

Burger Hermes
Steak Haché Frais, lard, Crudités, Comté

Burger O’Cocoon
Volaille Panée, Crudités, Comté

Assortiment de 2 Fromages Régionaux 7,00 €
Fromage Blanc 5,00 €

Dessert du Menu    7,00 €
Café ou Thé Gourmand 9,00 €

Crémant Gourmand 11,00 €
Carte des Glaces           

  

13,90 €        22,90 €

14,80 €        24,90 €

14,20 €        22,90 € 

Enfant
9,70 €
jusqu’à 8 ans

 

 

Boucherie

Escargots de Bourgogne  X 6   8,00 € 

 

      ou  X 12   15,00 €

  

   

 14,40 €

   Salade du Bistro XL 
 

 14,40 €

   Salade César Poulet Croustillant XL     

 

32,00 €

Le Chef vous propose

Toutes nos viandes sont d’origine UE

Filet Mignon de Porc à la Dijonnaise                                               15.80€

Faux-Filet, Frites et Salade Verte                                   19,50 €

 
Escalope de Veau  à la Milannaise                                        17,50 €                         

                                   

 L          XL

14,80 €

Linguines, Poelée Ratatouille

Oeufs en Meurette       10,50 €        avec Garniture    14,50€
        

ou

Oeufs en Meurette
6 Escargots de Bourgogne
Jambon Persillé

Filet de Sandre à la Moutarde         
Mignon de Porc à la Dijonnaise
Faux-Filet Sauce Pinot

Assiette de Deux Fromages Régionaux
Fromage Blanc

Coupe Dijonnaise au Cassis
Un Dessert du Menu Bistro 

Bistroguignon

 

     

Taxes et service inclus

Confit de Canard, Pommes Sautées Persillade                           16,50 €                         

 
   

i

   Voir ChevaletBistro
Midi et Soir
Semaine
Week-end
Jours Fériés



Ô'cocoon

 12H A 13H30 - 19H A 20H30     
3 SALLES DE SÉMINAIRE ET RÉCEPTION
ACCUEIL GROUPES, CÉRÉMONIES …

     
        FERMETURE  : 14H30  - 22H30

     

  
  

Expresso, Décaféiné 
Grand Café 
Thé, Infusion 
Cappuccino 

RESTAURANT

Marc, Calvados ....                  4cl 
Get 27, Limoncelo...               5cL
Cognac, Eau de vie 4cl, Get 31   5cl 
Digestifs Supérieurs                 4cL 

DIGESTIFS
Champagne Sélection
Crémant de Bourgogne 5.00 € 28.00 €

49.00 €

6.50 €
 6.50 €
7.50 €
9.00 €

Coupe 10 cL Bouteille 75 cL

EAUX MINERALES
Badoit, Evian   

Sélection Rouge, , Blanc (Voir Ardoise)

Bourgogne Blanc Chardonnay 
  
Bourgogne Rouge Pinot Noir 

Bourgogne Villages (Voir Ardoise) 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé

Verre 12 cL   Pichet 25 cL   Pichet 50 cL

                 14.50 €

9                  17.50 €  .00 €                
                 17.50 €

              30.00 € 

APERITIFS

Kir Vin Blanc 12 cL 
Kir Crémant  10 cL 
Ricard 2 cL 
Martini 4 cL 
Apéritif Maison
Porto Rouge ou Blanc 5 cL 
Whisky 4 cL 

Whisky Supérieur 4 cL

SANS ALCOOL
Sodas 20-33 cl
Perrier 33 cl 
Diabolo 25 cl 
Jus de Fruits 25 cl
Supplément Sirop, Rondelle

BIERES
Pression 25 cL, 50 cL  
Picon Bière 25 cL, 50 cL 
Bière Sirop 25 cL, 50 cL 
Bières Bouteilles 33 cL

GRILL BISTRO

Bourgogne Aligoté 2022 Domaine Derey  
Côte d’Or Chardonnay 2022/2023 Domaine Jafflin 
St Véran Domaine « Croix de Monceau » 2022  
Côte de Nuits-Villages 2022/2023 Domaine Jafflin « Les Monts de Boncourt » 
Montagny « Louaine » 2022 

 

Côte d’Or Pinot Noir 2022 Domaine Jafflin 

Bourgogne Hautes-Côtes-de-Nuits «Ré» 2021/2022 Domaine Jafflin
Marsannay 2018 « Les Genelières » Domaine Alain Guyard 

Maranges 1er Cru 2022 Domaine Monnot

Savigny les Beaune 1er Cru 2018 Domaine Villamont
Fixin-Hervelets 1er Cru 2020 Domaine Derey 

Nuits-Saint-Georges 2021/2022 Domaine Jafflin

Corton Grand Cru 2014 Domaine H & G Buisson 
                      

 

Rosés

Bourgognes Rouges

Bourgognes Blancs Bouteille 75 cL

            Bouteille 75 cL

Bouteille 75 cL

24.50 €
30.00 €
36.00 €
38.00 €
 42.00 €

24.00 €

38.00 €
38.00 €

                 44.00 €
                  48.00 €

 52.00 €
 48.00 €

 135.00 €
 

3.80 €

4.80 €
4.80 €

8.00 €

7.50 €

9.00 €

16.00 €

5.00 €
5.00 €
4.00 €
5.00 €
8.00 €
5.00 €
6.50 €
9.00 €

BOISSONS CHAUDES

 

7.60 €
5.20 €
 4.70 €

6.50 €

LES BULLES

3.50 €

4.00 €
4.00 €
3.50 €

 4.00 €
0.70 €

2.20 €
4.00 €
3.00 €

 4.00 €

50 cL     100 cL
5.00 € 

Pichets et Verres

Cidre Breton 12.00 €

Côtes de Provence Bio Domaine Gavoty  28.00 €

Mâcon Les Préludes 2022 
30.00 €

4.00 €
10.00 €
9.00 €

 



Starters

Main Dishes

Desserts and Cheese

Menus

 

  Fries, Green Salad
    +   Dessert

Fried Chicken with
Fries or Vegetables
or
Fish & Chips

Ice-Cream Cone 

Burger L or Salad XL
     +  Dessert 

Burger

Salad 20, 90 €

Sirloin 
Steak 25,00 € 

 
8,00 €

Main Dish from Menu Bistro  14,00 €

Fish & Chips  
    

13,80 €

Pike Perch Filet, Mustard Sauce                
     

16,50 €

Veggie Burger 
Vegetable steak, Tomato, Onion, Cheese

Hermes Burger
Beef Patty, Bacon, Tomato, Onion, Cheese

Ô’Cocoon Burger
Fried Chicken, Tomato, Onion, Cheese

2 Regional Cheeses 7,00 €
Cottage Cheese 5,00 €

Dessert from Menu Bistro 7,00 €
Coffee or Tea Gourmand 9,00 €

Crémant Gourmand 11,00 €
Ice Creams Selection          

  

13,90 €        22,90 €

14,80 €       24,90 €

14,20 €        22,90 €

Enfant
9,70 €
untill 8 years old

 

 

Meat

Burgundy Snails X 6

 

      X 12 15,00 €

  

   

 14,40 €

Salad from the Menu  XL 
 

 14,40 €

Chicken Caesar Salad XL     

 

32,00 €

The Chef Offers You

All meat are from UE

Pork Tenderloin , Dijon Way                                               15,80 €

Sirloin Steak, Garlic Butter, French Fries                                   19,50 €

 
Milanese Veal Escalope                                 

16,50 €                                   

 L           XL

14,80 €

   Pasta Ratatouille 

Poached Eggs «Meurette»
        

or

Poached Eggs «Meurette»
Burgundy Snails X 6
Burgundy Parsley Ham 

       
Pike Perch filet, Mustard Sauce
Pork Tenderloin , Dijon Way
Sirloin Steack, Pinot Noir Sauce

2 Regional Cheeses
Country Cheese

Dijon Way Blackcurrent Sorbet (contain alcohol)
Dessert from Menu Bistro  
 

 

Bistroguignon

 

All taxes included

 Duck Confit, Fried Potatoes with Garlic Butter

       17,50 €   

8,00 €

10,50 € with vegetables 14,50 €

  Starter from Menu Bistro    


