
  

 

 Tarte Tatin aux Oignons Caramélisés et Chèvre Frais                                            9.00€ 
 Tarte Tatin with Caramelized Onions and Fresh Goat Cheese

Salade des Evens 
Salade, Jambon de Pays, Tomme Sarthoise, Pomme Granny Smith, Noix                       8.50€    
Green Salad, Country Ham, Local Tomme Cheese, Apple Granny Smith, Walnuts 
Option Végétarienne Possible / Vegetarian Option Possible  

Assiette de Rillettes du Mans                                                                                          7.50€
Traditional Le Mans Mashed Pork 

Entrée du Jour                                                                                                                      7.50€
Starter of the day

Restaurant Les Evens

Starters
Les  Entrées

Prix Nets . Taxes Included 

Toute l’Équipe du Brit Hotel Les Evens vous souhaite la Bienvenue !

Nous sollicitons au maximum nos producteurs locaux pour vous concocter nos meilleures
recettes chaque saison. Vous pouvez identifier ces plats grâce au logo :

Boeuf : Boeuf Fermier du Maine
Tomme Sarthoise : Le Pis qui Chante 72150 Villaines-sous-Lucé

Chèvre : La Ferme de Noiras 72650 Juillé
Fruits et Légumes : Le P’tit Potager 72 100 Le Mans

Pommes : Le Verger du Petit Pavillon 72 500 Lavernat
Miel : Les Douceurs du Rucher 72 380 Sainte-Jamme-Sur-Sarthe

Jasnières : AOC Olivier Champion 72 230 Poncé Sur Loire

Identifiez nos plats végétariens grâce au logo :

https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x47e2e5c687774db7:0x900e1bd4b0c00a7a?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111


Prix Nets . Taxes Included 

Pièce du Boucher, Sauce Chimichurri  FR 150g                                                       18.50€
Supp. de 3.00€ dans nos menus
Piece of Beef (150g/FR) Chimichurri Sauce/ Extra of 3.00€ in our menus

Grande Salade des Evens                                                                                     15.00€
Salade, Jambon de Pays, Tomme Sarthoise, Pomme Granny Smith, Noix  
Green Salad, Country Ham, Local Tomme Cheese, Apple Granny Smith, Walnuts
Option Végétarienne Possible / Vegetarian Option Possible 

Saucisse de Toulouse Persillée 120g (FR) et Lentilles                                            14.50€     
Sausage from Toulouse and Lentil

Tartare de Boeuf “Italien”, Frites ou Salade 180g                                                 16.50€
(Parmesan, Tomates Séchées, Jambon de Pays) 
“Italien” Beef Tartare, French Fries or Salad 180g
(Parmesan, Dried Tomatoes, Country Ham)

Brochette de Volaille (FR) à l’Orientale 150g                                                           15.50€      
Oriental Flavor Poultry Skewer

Filet de Lieu au Pesto en Croûte de Noisettes 150g                                               17.50€
Origine Atlantique Nord Est                           
Coley Fish with Pesto and Hazelnuts Crust
 

Les  Viandes et  Poissons
Meats and Fishes

Les  Desserts 
DessertsDessert à réserver dès votre prise de commande  

Dessert to be ordered when placing your order

Duo de Fromages Locaux (Supp. de 2.00€ dans nos Menu)                                      9.50€
Tomme Sarthoise “Le Refrain”et Fromage de Chèvre 
Local Cheese Duo (Extra of 2.00€ in our Menu s)

Panna Cotta, Compotée de Poires et Brisures de Noisettes                                  8.50€
Panna Cotta, Pear Compote and Kibble Hazelnuts

Le Brownie de Sébastien et Crème Anglaise                                                            8.50€         
Homemade Brownie by Sébastien with Custard

Gâteau Renversé Pomme, Caramel et Glace Vanille                                              8.50€         
Reverse Apple & Caramel Cake withVanilla Ice Cream 

Buffet des Desserts                                                                                                         9.00€
Dessert Buffet

 


