Cante Restaunant

LES ENTREES

Fondue aux trois fromages, salade 6.50 €

Oeuf Meurette 6.50 €

(Oeuf poché, lardons, champignons, oignons, sauce au vin rouge )

LES RECETTES DE NOTRE REGION

Welsh simple 14.50 €

(Pain de mie, cheddar, biére, jambon)

Welsh complet 15.50 €

(Pain de mie, cheddar, biére, jambon, ceuf sur le plat)

LES PLATS

Tartiflette, salade

(reblochon, oignons, lardons, pomme de terre, créme, vin blanc) 16.50 €
Steak haché facon bouchére 180 g, frites fraiches, légumes 14.00 €
Steak a cheval facon bouchére 180 g, ceuf sur le plat, frites fraiches, Iégumes 15.00€
Hamburger, frites fraiches, salade, fromage : cheddar ou maroilles 15.50 €

(pain burger, steak haché 180 g, tomates, cornichons, sauce ketchup ou mayonnaise)

Omelette nature, frites fraiches, salade 10.50 €

Omelette au fromage, frites fraiches, salade 11.50 €

AGCOMPAGNEMENTS

Assiette de frites fraiches seule 450 €

Assiette de salades verte 3.50 €

Plat fait Maison. L’origine et la fraicheur de nos produits sont rigoureusement contrélées. Nous préférons en manquer momentanément, plutét que de servir une qualité inférieure qui
risquerait de vous déplaire . Service compris ; Boissons non comprise. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. Sachez consommer et apprécier avec modération



Cante Restaunant

LES DESSERTS

Tarte Tatin aux poires, glace caramel 7.00€
Nougat glacé, coulis de fruits rouges 7.00¢€
Profiteroles, glace vanille, sauce chocolat 7.00€
Fromages, assiette de Trois fromages de la région 8.00€

LES GLACES ET SORBETS
NOS GLACES BI0 O

Sélection de glaces artisanales issues de I'agriculture biologique

Pot de glace bio - 125 ml 3.95€

(chocolat, vanille, café, caramel sel de Guerande, sorbet fraise, sorbet citron)

LES COUPES GLAGEES

Dame Blanche

(2 boules vanille, sauce chocolat, chantilly) 6.50 €
Dame Noire 6.50 €
(2 boules chocolat, sauce chocolat, chantilly)

Café Liégeois 6.50 €

(2 boules café, sauce café, chantilly)

Colonel 8.00 €

(2 boules sorbet citron, vodka)

La boule aux choix (chocolat, vanille, fraise, café, citron)

250€
Supplément chantilly ou coulis 1.50 €
Cone glacé (chocolat-vanille ou fraise ou vanille) 2.40 €
Chuppa Chups Fraise 2.00 €
L’irreductible Cola 2.00€

Plat fait Maison. L’origine et la fraicheur de nos produits sont rigoureusement contrélées. Nous préférons en manquer momentanément, plutét que de servir une qualité inférieure qui
risquerait de vous déplaire . Service compris ; Boissons non comprise. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. Sachez consommer et apprécier avec modération
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