
Menu Soirée étape Servi le soir du Lundi 30 au jeudi  03 juillet2025 

 ENTREES
Assiette de Charcuterie (Chorizo,Rosette,saucisse a l’ail fumé)

 Salade  du  Pêcheur (Thon ,pommmes de terre, Olives)
Salade de Saint Marcellin chaud

Salade de Gésier de volaille
Oeufs Mayonnaise (Emmental,Carottes,Oignons,Tomates)

(Oeufs plein air ) 

Menu à 18€ 
Entrée + plat 

+ dessert
 

Formules à   
16,50 €

Entrée + plat
Ou 

Plat + dessert

   

Plats à la 
carte

 
Omelette 13€

Ou
Poisson13€

Ou
Faux Filet 15€

Ou
Burger 14 €

PLATS
Planche de Charcuterie + Frites+ Salade

(Jambon Cru,Rosette,Chorizo,Coppa, fromages )

Aiguillette de Poulet a la plancha
Aiguillette de Canard a la plancha 

Poisson :Filet de  Cabillaud  
Burger Charolais* (180grs) a la Raclette 

Omelette Oeufs Plein air (4 Oeufs ) Emmental et ciboulette*  
Faux Filet Charolais (frais ) 

Sauce au choix :  Poivre ou Béarnaise ou au Bleue 
Accompagnements : 

Légumes Frais (Pommes de terre Carottes Oignons)  
 Tagliatelles aux œufs  Ou Frites Fraîches Ou Salade  Verte  

DESSERTS 
 Tarte Noix de Coco*  Ou  Tarte Normande*

 Ou Omelette Norvégienne a la Vanille 
  Dame Blanche  ( Glace vanille+ Chocolat chaud+ Crème fouettée ) 

 Faisselle de L’Etrez 200 grs    
accompagnée de (Purée de Fraise Ou  Créme fraîche Ou Miel Ou Sucre ) 
Glaces 2 boules au choix  : Vanille,Fraise,Rhum Raisin ou Sorbet Citron

* produit décongelé   ° Boeuf et Canard  origine France Poulet ue 

                                Service du restaurant 
Du Lundi au Jeudi de 19h00 jusqu’à 21h00

Liste des Allergènes sur demande au serveur



- La carte du bar -
Apéritifs
Vin blanc + crème de cassis*                    12 cl - 2,50 €

Ricard* Ou pastis*                                       2 cl - 2,50 €

Martini Rouge* Ou Blanc*                   5 cl - 3,00 €

Porto rouge*                                 5 cl - 3,00 €

Vodka* / Gin*                    5 cl - 5,00 €

Clan Campbell*                                              4 cl - 5,00 € 

Jack Daniel’s*                                                  4 cl - 6,00 €

 

 

 Nos Bières 
Pression – Budweiser *        25 cl - 3,00 €    50 cl – 6,00€

Sirop Routin Chambéry supplément -  0,20 €

Pression – Leffe *                    25 cl - 3,50 €   50 cl - 7,00€

Panaché - Budweiser* + Limonade       25 cl - 3,50 €

Monaco* (Bière limonade sirop grenadine)25 cl-3,50 €

Picon Bière (Budweiser* + picon*)       25 cl - 3,50 € 

Desperados *                                                 Btelle 33 cl - 3,50 €

Bière du Mont Blanc *Savoie             Btelle 33 cl - 4,50 € 
 (Blanche )Les vins
 Boissons sans alcool

 Côtes de Provence Rosé BIO A.O.P. 2023 *          75 cl - 16,00 € 
Vignerons de Correns, Croix de basson

Blanc Apremont Savoie A.O.P. 2023                        75 cl - 16,00 € 
Domaine Perret cuvée Authentique 

Vins Rouge

Côtes du Rhône appellation Rasteau*A.R.C.       75 cl - 18,00 € 
Domaine de Girasol 2020

Côtes du Rhône village SEGURET*A.O.C.             75 cl – 18,00 € 
Vignerons Roaix-Séguret 2020  

Côtes du Rhône* A.O.P.                                           75 cl –-16,00 € 
Vignerons Roaix-Séguret 2021

                                            

Blanc* Côte de Gascogne I.G.P.                       3 €   -   4 €     -     8 € 

Côtes du Rhône Rosé* A.O.P.                          3 €   -   4 €     -     8 € 
Vignerons Roaix-Séguret                            

Côtes du Rhône Rouge village* A.O.P.          3 €   -   4 €     -     8 €   
Vignerons Roaix-Séguret  

 

      

 

 

 

Vittel                                                1 litre - 3,90 €  

San Pellegrino                  50 cl -2,80 €        1 litre - 3,90 € 

Perrier                                           33 cl - 2,90 € 

Coca Cola                                                         33 cl - 2,90 €  

Orangina                                                          25 cl - 2,90 €  

Ice tea                                                               25 cl - 2,90 €  

Schweppes tonic                                            25 cl - 2,90 €   

Jus de fruits                                                     25 cl - 2,60 €  
( Nectar d’Orange ou Pomme ou Ananas)           

Limonade                                                        25 cl - 2,30 €   

Diabolo                                                            25 cl - 2,60 €

Vittel Sirop (sirop Routin Chambéry)        25 cl - 1,90 €

 

 
Boissons chaudes
Café et Infusions By Folliet de chambéry 

Expresso – Décaféiné                                    7 cl - 1,50 €

Café crème noisette                   7 cl - 1,70 €

Thé / Infusion                 15 cl - 2,50 €

Cappuccino                                  14 cl - 3,20 €

Double expresso                 14 cl - 3,40 €

Grand café crème                 14 cl - 3,40 €

Chocolat                  15 cl - 3,10 €

 

Digestifs
Get 27-31*                                               4 cl - 5,00 €

Cognac*, Armagnac*                                    4 cl - 5,00 €

Liqueur de Génépi*                                      4 cl - 5,00 €

Marc de savoie *                                           4 cl - 5,00 €

Armaretto San Piettro*                                4cl – 5,00 € 

* L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA 
SANTE,A CONSOMMER AVEC MODERATION

Prix net Service Compris

 

Vin au pichet  12 cl  25 cl  50 cl



ORIGINE DE NOS VIANDES : 

   

 BOEUF 

Mignon Rôti Andouillette

France / 
Espagne France France

France / 
Espagne France France

Pays d’élevage

Pays d’abattage

Entrecôte Bourguignon
Blanquette de 

veau
Rôti de 
veau

Steak haché

France France France / 
Hollande France France

France France France / 
Hollande France France

Pays d’élevage

Pays d’abattage

OVIN 

 PORC 

VOLAILLE  

Pays d’élevage

Pays d’abattage

Poulet Canard Pintade
Confit 

de 
canard

FILET 
DE 

DINDE

France / 
Hollande France France France France / 

Hollande

France / 
Hollande France France France France / 

Hollande

Pays d’élevage

Pays d’abattage
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