Menu

Entrées

Salade de crottin de chavignol, réti au miel

Salade "Brit Normandy"

(Chévre pané, gougére au fromage, jambon de Lessay)
Rillettes de saumon, mayonnaise persillée
Gnocchis parmesan au pesto et tomates d'Antan

Roulé de courgette, truite fumée et chevre frais, chantilly aneth

F”ats

Brochette d'onglet de boeuf grillé

Sauce froide au choix : Béarnaise ou poivre

Bavette marinée au poivre, grillée

Sauce froide au choix : Béarnaise ou poivre
Filet de lieu, sauce créeme d'ail
Dorade royale, sauce vierge au poivre de Timut

Omelette végétarienne, frites, salade

(Champignons, poivrons et oignons)

Desserts

Alliance, chocolat et créme brilée

Coupe "Cote des Havres"

(Sorbet caramel, poire, ganache caramel beurre salé, chantilly et crumble)
Tarte fine aux fraises

Farandole de sorbets, fruits rouges et chantilly
producteurs
v Rocaunx !

Panna Cotta vanille, fruits litchis et coulis fruits rouges

Sélection de fromages locaux

CUISINE MAISON

RESTAURANT

PRIX NETS




