
C U I S I N E  M A I S O N
r e s t a u r a n t

Royal  chocolat,  nappage caramel

Tartelette k iwi  et sa ganache chocolat blanc

Dôme citron insert  passion

Sélection de fromages locaux 

ENTRÉE

PLAT

DESSERT

PRIX NETS

Tartelette chèvre,  basi l ic  et ses tomates confites

Velouté de courges et son œuf poché

Pogo de canard et sa compotée de fruits secs

Bavette et ses fr ites,  sauce bleu

Merlu et sa croute de citron,  grenai l les,  sauce vin rouge au

fumé de poisson

Dhal  de lenti l les et ses carottes

Fi let  mignon lardé,  et sa moussel ine de carottes,  grenai l les,

sauce vin rouge

3 0 . 0 0 €  E N T R É E  |  P L A T  |  D E S S E R T  O U  F R O M A G E
2 3 . 0 0 €  E N T R É E  |  P L A T  O U  P L A T  |  D E S S E R T  O U  F R O M A G E

Menu valable pour la soirée étape (3 plats) hors boisson

Menu pouvant être changer en fonction de l’arrivage de nos commandes.


