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ENTRÉES
Tomates Confites  sur un lit de Burrata Crémeuse, Ornées d’une Fleur

de Jambon Cru, Sauce au Pesto

Verrine de Mousse d’Avocat Onctueuse, et Son Tartare de Saumon
Fumé, Sublimée par une Chantilly Citronnée

PLATS
Filet de Bar Nappé d’une Sauce Légère à l’Estragon, et  son Risotto

au Chorizo

Sauté de Poulet au Curry, au Lait de Coco et aux Noix de Cajou, 
Servi avec son Riz Pilaf

Amuse bouche

DESSERTS
Forêt Noire Revisitée aux Cerises Amarena 

Finger à la Pistache, Mascarpone au Chocolat Blanc, 
 Sorbet Framboise
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32 € COCKTAIL 
ELIXIR

D’AMOUR
7€

FROMAGE
Duo de Fromages de la Région 

Supplément de 4.00€


