
Room service
F I N  D E  S E R V I C E  :  2 1 H 3 0

P O U R  C O M M A N D E R ,  C O M P O S E R  L E  6 0 0 0

Plat principal - 11,50 €

Crevette et moules citron vert, coco, riz

Chili végan

Salade de riz à la provençale et au thon

Lieu noir, sauce citron, thym, blé aux légumes

Poulet basquaise, ratatouille

Lasagnes chèvre et épinard

Colombo de poulet à l'ananas, riz

- Prawns and mussels with lime and coconut rice

- Vegan chili

- Provincial tuna rice salad

- Chicken in tomato sauce, ratatouille

- Goat cheese and spinach lasagna

- Saithe, lemon and thyme sauce, wheat, vegetables

- Chicken and pineapple colombo, rice

Desserts - 6,50 €

Crème caramel et moelleux au chocolat

Moelleux au chocolat, framboises

Moelleux aux poires, amandes

Crème au café et Kamok

Tarte au citron

Crème vanille

- Chocolate brownie and caramel baked cream

- Chocolate and raspberry cake

- Pear and almond spongecake

- Coffee and kamok baked cream

- Lemon tart

- Vanilla baked cream

Une portion de pain est comprise avec chaque entrée & repas.
Pain supplémentaire : 0.45€

Végétarien              

Entrées - 6,50 €

Velouté de patates douces et poires

Velouté de carottes, potiron et fromage frais 

Terrine de campagne

Rillettes de poulet

Tartinade de thon

Tartinade de tomates séchées et poivrons

- Sweet potato and pear soup

- Carrot, squash and cream cheese soup 

- Country terrine

- Potted chicken

- Tuna spread

- Sun-dried tomatoes and bell pepper spread

Planche charcuterie   -  simple    9.00€          - double    15.00€

en collaboration avec  la Centrale du Bocale    


