
 

 

 

 

  

Plat du jour + café gourmand 

 

 

 

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 
 

 

Entrée + Plat + Dessert 

13,00 € 

14,50 € 

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 

 

 

 
 

 

Entrée + Plat + Dessert 
 

15,50 € 

19,50 € 

Notre chef travaille avec des 

Producteurs Locaux pour vous garantir 

fraîcheur et qualité. 

18,50 € 

Prix Nets - Service compris 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

BOISSONS SANS ALCOOL 

Kir            12 cl - 3.50 € 
 

Kir Pétillant           12cl - 5.60 € 
 

Américano             5cl - 5.00 € 
 

Porto              4cl - 4.00 € 
 

Ricard              2cl - 4.00 € 
 

Suze / Campari            4cl - 4.00 € 
 

Martini              5cl - 4.00 € 

(Rosso, Rosato, Bianco)  

 

 

 

Heineken      4.00 €     6.30 € 

Supplément Picon 2cl       1.00 € 

Supplément Sirop       0.50 € 

      

 

 

 

Vittel           50 cl - 3.70 €/ 100 cl - 4.20 € 

San Pellegrino         50 cl - 3.70 €/ 100 cl - 4.20 € 

Perrier             33 cl - 3.80 € 

Orangina            25 cl - 3.80 € 

Coca Cola ou Coca light          33 cl - 3.80 € 

Scheweppes Tonic ou Agrum         25 cl - 3.80 € 
 

Lipton Ice Tea            25 cl - 3.80 € 

Jus de fruits            25 cl - 3.80 € 

(Orange, Abricot, Ananas, Tomate) 

 

 

APÉRITIFS BIÈRES  

ALCOOLS & DIGESTIFS 

 
Ballantines ou J&B           4 cl - 6.00 € 

Jack Daniel’s ou Cardhu                             4 cl – 8.00 € 

Havana club 3ans Rhum           4 cl - 6.00 € 

Get 27  ou 31            5 cl - 6.00 € 

Cognac             5 cl - 6.00 € 

Autres digestifs            5 cl - 6.00 € 

          

 

 

 

25 cl 50 cl 

Café Expresso ou décaféiné           1.90 € 

Thé                2.20 € 

Infusions              2.20 € 

Chocolat chaud             2.20 € 

Café au lait              2.20 € 

          

 

 

 

BOISSONS CHAUDES 

Producteur local la guissonnière 

(Mont-près-chambord) 

Bière de tradition 1515 

Brasserie Guillaume (Cour Cheverny) 

33cl - 5.50 € 
 

 

25 cl -3,50 € 



  

                                                                                                                                   

Sancerre « Les Marennes » ( Appellation Sancerre contrôlée)  .................. 28.00€           -               

Bordeaux « Les Mercadières » (Appellation Bordeaux contrôlée)  ................. 14.00€           -              

Cheverny AOC Benoît Daridan …..…..…………..….…..…..…………..….…..……19,50€        -                

Pouilly-Fumé (Appellation Pouilly-fumé contrôlé)  ................................... 28.00€           -               

 
    

 

 

 

       
 

Sancerre « La vivandière » (Appellation Sancerre contrôlée)…………………….28.00 €        -                

Bordeaux « Les Mercadières » (Appellation Bordeaux contrôlée)………..….… 18.00 €    13.00€          

Cheverny AOC Benoît Daridan …..…..…………..….…..…..…………..….…..……19,50€      -                
Syrah Grenache Gérard Betrand ..…..…………..….…..…..…………..….…..……19,00€      -                
                                                                                                                           

  

 

 

 

       
 

Sancerre « Les Marennes » (Appellation Sancerre  contrôlée)………………………28.00 €      -                    

Bordeaux « Les Mercadières » (Appellation Bordeaux contrôlée)…..…..……..….18.00 €       -                 

Cheverny AOC Benoît Daridan …..…..…………..….…..…..…………..….…..………19,50€      -                
Gris Blanc Gérard Bertrand ………....…..…………..….…..…..…………..….…..………19,00€      -                
    

 

 

 

       
 

75 CL 37,5 CL 

Notre sélection de Vins au pichet 

Notre sélection de 

Vins pétillants 

Crémant « Méthode traditionnelle Benoît Daridan » (blanc ou rosé) 28.00€ 

Champagne « Louis Constant»  Blanc ou Rosé 75cl - 42.00€ 

 

Rouge Gamay de Touraine (Appellation Touraine contrôlée) 

Rosé Touraine (Appellation Touraine contrôlée) 

Blanc Sauvignon Val de Loire (Indication géographique protégée) 

 

50cl 11.50€ - 25cl 6.20€ - 12cl 3.20€ 

 



1414ELE 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

   

 

 

  

L’entrée du jour à l’ardoise 

• 

Toast de chèvre chaud de la Ferme de Mr LEFRENE et salades mêlées 

• 

Salade de Lentilles vertes du Puy et lard paysan 

• 

Croustillant d’Escargots du Val de Loire 

• 

Les Œufs pochés de la bassecour de Mme LAMY en meurette 

• 

Gratinée à l’Oignon 

 

 

 

                              

• Le plat du jour sur l’ardoise  

• La Pièce de Bœuf de Stéphane TURBEAUX, sauce au poivre ou roquefort, Frites maison      

• La Saucisse de Montlouis poêlée aux lentilles vertes du Puy 

• Les Torsades du Loir et Cher, crème de parmesan et ciboulette 

• La Suprême de Pintade du Maine et Loire au romarin et pommes grenailles 

• Le Poisson du jour, sauce vierge, poêlée de légumes 

                       Frites maison, Pommes grenailles, Salade verte, Pâtes,  

Poêlée de légumes maison ou Lentilles 

Poivre, Parmesan, Roquefort 

Pain Artisan Boulanger maison Allirol, 

Steak haché, tomates, raclette, poitrine 

fumée, sauce barbecue, servi avec 

salade verte et frites maison 

 

 

• 7,50 € • ou servies en plats à 14.00 € 

 

• 14,00 € •  

 



 

 

• L’assiette de Fromages de la Ferme de Monsieur LEFRENE • 

 

 

 

• Le Dessert du jour à l’ardoise • 

 

• Tarte fine aux Pommes de la Guissonnière • 

• Coupe de Fromage blanc de la Ferme des Érusées & Miel du Rucher de Mr ROLLAND • 

• Crème Brûlée à la Bergamote & à la crème de la Ferme des Érusées • 

• Baba au Rhum & Chantilly • 

• Profiteroles maison au Chocolat chaud Max Vauché • 

            

 

 

• 7,00 € • 

 



  

 

 

 

 

  

 

Pain  et viennoiseries 

Maison Cédric Allirol 

41000 Blois 

 

Les confitures 

Insolites et Traditions 

41700 Souday 

 

 

Le miel  

Rucher de Roland 

41350 Montlivault 

 

 

 Pain burger 

Maison Cédric Allirol  

 41000 Blois 

 

Miel 

Rucher de Roland 

41350 Montlivault 

 

Confitures 

Insolites et traditions  

 41700 Souday 

 

Restaurant 

 

 
Vins 

Benoît Daridan 

 41700 Cour-Cheverny 

 

Bière 

1515 brasserie guillaume 

41700 Cour Cheverny 

 

Jus de pomme 

La Guissonnière 

41250 Mont pres Chambord 

 

Producteurs locaux,  

une démarche  

BRIT HOTEL ! 

Yaourt fermier 

Ferme des Érusées  

41170 Sargé sur Braye 

 

Viande bovine 

SARL Turbeaux  

41400 Vallieres-les-

grandes 

 

Les Oeufs 

Madame LAMY 

Ferme de la vallée Boisée 

41100 MAZANGE 

 

Fromages  

EARL Le Frêne Frères 

Les Bignolets 

41400 Vallières-les-grandes 

 

Vins 

Benoît Daridan 

 41700 Cour-Cheverny 

 



 

 

  

Les plats au choix 

 

Burger 

Émincé de poulet 

 

Les desserts au choix 

 

Glace 

Dessert du jour 

 

Boisson : verre de soda/eau 

 



 

D’une capacité de 60 couverts, le                                            vous accueille 

dans un cadre familial et chaleureux.  

Notre Chef vous propose une cuisine de qualité, originale et savoureuse. Ses 

plats sont élaborés à base de produits frais et de saison.  

 

 


