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Entrée + Plat ou Plat + Dessert

16,50 €

Entrée + Plat + Dessert

20,50 €

Producteurs locaux

Noftre chef travaille avec des

; Producteurs Locaux pour vous garantir

fraicheur et qualité.

Prix Nefts - Service compris



Coite du Ban

ArerimiFs B tres
25 cl 50 cl
Kir 12cl-3.50 € Heineken 400 € 6.30 €
Kir Petillant 12cl-5.60 € Supplément Picon 2cl 1.00 €
Americano scl-5.00 € Supplément Sirop 0.50 €
Porto 4cl - 4.00 €
Ricard 2cl-4.00 €
Suze / Campari 4cl-4.00 €
Martini 5cl-4.00 €

(Rosso, Rosato, Bianco)

Biere de fradition 1515
ALcoots & DiGesTirs
Brasserie Guillaume (Cour Cheverny)

Ballantines ou J&B 4cl-6.00€ 33cl-5.50 €
Jack Daniel’s ou Cardhu 4cl-8.00 €
Havana club 3ans Rhum 4.cl-6.00¢€
Get 27 ou 31 5cl-6.00€
Cognac 5cl-6.00¢€
Autres digestifs 5cl-6.00€

Boissons sans Alcoot Boissons cHAUDES
Vittel S0 cl-3.90€/100cl-4.50 € Café Expresso ou décaféiné 2.00 €
San Pellegrino 50cl-3.90€/100cl-4.50€ Thé 3.20 €
Perrier 33cl-380€ Infusions 320 €
Orangina 25cl-3.80€ Chocolat chaud 3.20€
Coca Cola ou Coca light 33cl-3.80¢€ Café au lait 320 €
Scheweppes Tonic ou Agrum 25cl-3.80 €
Lipton Ice Tea 25cl-3.80 €
Jus de fruits 25cl-3.80 €

(Orange, Abricot, Ananas, Tomate)

Producteur local la guissonniere
(Mont-pres-chambord)

25 cl-3,50 €




(Corite dos vime

75 CL 37,5CL

Vi nouge

Sancerre « La vivandiere » (Appellation Sancerre contrélée)............cceeeee..... 29.50 € -
Bordeaux « Les Hauts de GOoelane » .......coooviiiiiiiiiiiiic e 2490€ -
Q" Cheverny AOC Benoit DArAON ....c.occiviiiiiieeceeeeee e, 19,50€ -
Cotes du Rhéne Bouquet du Contat.....ooiiiicieee e 22,90€ -
Bordeaux « Les MercCAQi@res M .......occviovieiiioiieieee et - 13.00€
/e nosi
Sancerre « Les Marennes » (Appellation Sancerre controlée)........cc....evvueeeen.... 29.50€ -
3"’ Cheverny AOC Benoit DANAQN ....cooooiiiiiioeeeee e 19,50€ -
Gris Blanc Gerard BEerrand ........ccccoviveiiiiiiiiieieeee e 19,00€ -
\Vone Lomes
Sancerre « Les Marennes » ( Appellation Sancerre controlée) .................. 29.50€ -
8¢ Cheverny AOC BenOTt DANAON ..o, 19,50€ -
28.00€ -

Pouilly-Fumé (Appellation Pouilly-fumé controlé) ........cccceveevveevveennnnnne,

Noftre sélection de Vins au piche’r Rouge Gamay de Touraine (Appellation Touraine contrélée)
Rosé Touraine (Appellation Touraine contrdlée)

50cl 11.50€ - 25cl 6.20€ - 12cl 3.20€ '
Blanc Sauvignon Val de Loire (Indication géographique protégée)

Notre sélection de
ﬁ*’ Crémant « Méthode traditionnelle Benoit Daridan » (blanc ou rosé) 28.00€

Vins pétillants Champagne « Louis Constanty Blanc ou Rosé 75cl - 42.00€



O[)_M/ QMZUIM e 7,50 € ¢ ou servies en plats & 14.00 €

Ardoise du jour

 Consommé de beeuf, minestrone de légumes & pdates du Moulin ‘3‘

Ardoise de jambon sec, beurre & condiments

Tartine de chévre fermier de chez Mr Clément & sa salade verte ‘ﬂ'

Rillettes de saumon a la fleur de sel, creme ciboulette

ogwdﬂﬁu ¢ 1400 € »

Ardoise du jour

® Piece de Boeuf de Stéphane TURBEAUX 'ﬂ'

® Pavé de saumon réti au plat, sauce au beurre blanc .

'bs G

® Fricassé de poulet bio d la creme d’écholo’res
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Risofto crémeux aux crevettes sauvages & légumes du marché .

4’-5(;

Paleron de beeuf braisé de chez Stéphane TURBEAUX aux carottes ! n"

» *
ijmm Tagliatelles du Moulin, Frites maison, Salade verte, Légumes de saison ou Risotto

Qu/o,amo/: Roquefort, Poivre, Beurre blanc

Le plat végétarien V

* Tagliatelles du Moulin & la creme de ciboulette & ses copeaux de parmesan 'B’

'ﬂ' Contient au moins un produit local
g
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Yoo Thaswits

7,50 € ¢

* L'assiette de Fromages du producteur Mr Clément ¢ r}

* Le Dessert du jour a I'ardoise *

N . R . \;‘ENA;%‘\“
e Créme brllée & la noix de coco e | %
Koy
(_.‘,;‘ENEE“‘\\

e Salade de fruits frais maison e %
e

* Financier au chocolat & ses suprémes d’agrumes

‘// ~ \
* Tartelette fine aux poires de la Guissonniére facon « amandine » -t_\nfi

, ; y \aay“ENFe“‘\\
* Coupe de fromage blanc de la Ferme des Erusées f\n'
— s

ol
\ n'ﬁ Contient au moins un produit local
N
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% Plat sans gluten
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Confitures Miel

Pain et viennoiseries

Insolites et traditions Rucher de Roland

Maison Cédric Allirol .
41700 Souday 41350 Montlivault

41000 Blois
Viande bovine Yaourt fermier

Les confitures SARL Turbeaux

Ferme des Erusées

41400 Vallieres-les-
grandes

41170 Sargé sur Braye
41700 Souday

Le miel
Madame LAMY

Ferme de la vallée Boisée

Rucher de Roland Benoit Daridan

41350 Montlivault

41700 Cour-Cheverny
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Insolites et Traditions |
I
I
I
I
I
| 41100 MAZANGE
I

- - -
Fromages Pommes de terre
Mr Clément Philippe Ferme de Glatigny
Producteurs locaux,
Ferme de Bordebures 41270 Ruan sur Egvonne
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BRIT HOTEL !
Les Boissons  ————————————— — — — — — = ——— 1
Biere Vins Jus de pomme
1515 brasserie guillaume Benoit Daridan La Guissonniere

41700 Cour Cheverny 41700 Cour-Cheverny 41250 Mont pres Chambord



Enfant jusqu’a 10 ans

Les plats au choix

Burger

. W
Emincé de poulet

Les desserts au choix

Glace

Gu‘/ .
Dessert du jour

Boisson : verre de soda/eau



Ve veitasndtion [radibiowmdle

D'une capacité de 60 couverts, le /QM Q@% vous accueille

dans un cadre familial et chaleureux.

Notre Chef vous propose une cuisine de qualité, originale et savoureuse. Ses

plats sont élaborés a base de produits frais et de saison.

Petit-déjeuner
6h00 & 2h00 en semaine
7h00 a 10h30 le week-end

Diner 19h15 & 21h00



